Urban Gardening — was heute in
vielen Grofdstadten als Trend gefeiert
wird, hat in Wolfenbiittel Tradition.

Grund genug, einmal auf Spurensuche zu gehen - und dabei Wolfenbiittel
als Gartnerstadt zu erleben.

In zwei organisierten Terminen machen die Schiilerinnen und Schiler
dazu ihre ganz eigenen Entdeckungen. Sie erfahren Wissenswertes rund
um die Erwerbsgdrtnerei Wolfenbiittels und erhalten wertvolle Impulse,
mit denen sich moderne Anforderungen nach einer gesunden, regionalen
und 6kologisch sinnvollen Erndhrung einfach umsetzen lassen.



Jetzt Deckel
draufmachen ...

M | BURGER GH}RTNER
W | MUSEUM museum
Wolfenbiittel
Information und Anmeldung: Gdrtnermuseum Wolfenbiittel e.V.
Stella Gilfert Neuer Weg 33
Museum Wolfenbittel 38302 Wolfenbiittel
Tel.: 05331/924625 Tel.: 05331/8565778

E-Mail: stella.gilfert@wolfenbuettel.de




IX

BURGER (4 aﬂglRTNER
MUSEUM museum

Wolfenbittel

Obst, Gemiise und Konserven:
Auf Spurensuche in der
Gartnerstadt Wolfenblittel

Ein Angebot fiir Schulklassen
der Klassenstufen 1 bis 5



Unter der Oberﬂéiche

An zwei Terminen gehen wir auf Spurensuche — und der Gartnerstadt Wolfenbiittel auf den Grund:

Teil 1

Vom Samen bis zur Pflanze im
Gartnermuseum Wolfenbiittel e.V.,
Neuer Weg 33, 38302 Wolfenbiittel

Hier erleben die Schiilerinnen und Schii-
ler den Gemiiseanbau am Beispiel der
Bohne sowie den Alltag der Gdrtnerinnen
und Gdrtner — gestern, heute und mor-
gen. Sie lernen den alten Streckhof am
Neuen Weg kennen und pflanzen selbst
ihr erstes eigenes Gemise — naturlich
zum Mitnehmen.

Teil 2

Vom Feld in die Konservendose,
Biirger Museum Wolfenbiittel, Prof.-
Paul-Raabe-Platz 1, 38304 Wolfenbiittel

Im Blrger Museum zeigen wir die Ver-
arbeitung der Ernte sowie den wichtigen

regionalen Wirtschaftszweig der Konserven-

industrie. Die Schiilerinnen und Schiiler
kénnen natirlich auch selbst Hand an-
legen: Sie wiegen Gemise und versuchen
sich selbst an einer alten Dosenverschluss-
maschine.

Auf einen Blick

Zeitraum: ganzjdhrig

Dauer: 2 x 1,5 bis 2 Stunden
Gruppengrofe: max. 15 Kinder
Teil 1 und 2 finden parallel mit
je einer halben Klassenstdrke
statt, bei einem zweiten Termin
werden die Gruppen getauscht.
Kosten: 5 Euro pro Schiilerin
bzw. Schiiler







Obst verfault
so schnell - kann
man das auch
haltbar machen?

[

‘ Girtnern ist
doch ein Hobby -
gibt’s das auch

als Beruf?

Was kostet
ein Kilo
Mohren?

\_/

Ernten ohne
Maschinen, wie
geht das denn?

Wie kommt Wie wachst
das Gemiise in

die Dose?

so eine Bohne
\ eigentlich?
Wie sah das
Gartnerleben

friiher in Wolfen-
biittel aus?

Wie kriegt Was so
man Dosen ein Apfel

dicht - und wohl wiegt?
wieder auf?




